vznikne 6-8 porcí fazolí v čevený vomině


suchý fazole cca 0,5kg (já měl cca centimetr dlouhý, temně čevený)

namočit přes noc a když se povede, vodu vyměnit

před vařenim čerstvá voda, žádná sůl, maximálně koření

uvařit do měkka (v kyselém prostředí už nezměknou), přecedit a nechat 
stranou


cibule cca 0,5kg - nakrájet na kostičky

papriky (2 čevený a 2 obyč) cca 400g nakrájet na kostičky

chilli paprička může být...

lžíce sádla nebo jiného tuku

začít smažit cibuli

česnek na plátky (nesmí se moc smažit, jen chvilku)

posléze přidat nakrájenou papriku

sůl a pepř (nešetřit)

pak dustit/smažit tak dloho, až je to skoro na kaši a začne se na pánvi chytat


přidat uvařené fazole

skořice 2 špetky

trochu vody (1-2dl)

rajčatová šťáva cca 600ml (700g)

velkej protlak cca 140g

cukr přiměřeně, postupně, dle chuti

1-2x cáknout Worcester

vařit alespoň 10 minut, ale spíš dle požadované hustoty odvařit vodu

kousek čoklády na vaření - až ke konci
